双孢菇的生产管理技术指导

1、 播种和播种后的管理：

1、降温：二次发酵结束后要迅速把料温降下来，夏季料温降到20度以下，冬季降到25度以下即可，降温后要等一天看料温是否会升温，等料温稳定后调水方可播种。

2、调水：经过8-10天的后发酵后料的水分蒸发掉一部分，如果料偏干的话在播种之前需要补水来调整水分，调水的标准是用手紧握培养料指缝间有水而不下滴为宜，要多次补水，不要一次补够，补一次后要用手调试，用手抓一把料用力捏出水或微滴即可，一般的含水量为65%-69%，千万不要把料的水分调的过大，否则对发菌不利，调好水后用雾喷打8瓶奥绿宝或者健壮素1号10袋喷在料面上可以帮助菌丝生长。

3、菌种的检查：A有污染的菌种千万不要用；B菌丝没有长满的要把没有长菌丝的部分去掉。

二、播种：
1、播种的时机：菇棚的培养料达到播种的条件后应及时播种，不要拖延时间，若是阴天，整天都是播种的好时机，若是晴天，播种时间最好安排在下午4-5点进行，应争取当天播完整个菇棚。

2、播种量：每平方米的面积播1.5-2瓶菌种，每瓶的容量为500毫升，增大播种量可以增快发菌速度，有效抵抗杂菌的污染，同时也可以提高产量。

3、播种：播种前把菌种瓶的外表和装菌种的容器（编织袋、盆子等）、双手用0.1%的高锰酸钾溶液消毒，把菌种瓶用锤子打破，用手指把菌种捏碎不能用手搓，以免伤害菌丝，盛菌种的容器不要太大，预防有污染的菌种影响过大，把菌种均匀的撒在料面即可，播种后把地面清理干净。

三、播种后的管理：

1、温度：播种后的温度以料温为标准，一般掌握在22℃-25℃之间。最高不要超过29℃，可以通过调整棚温来掌握料温。

2、湿度；一般掌握到空气相对湿度在75%左右。

3、通风；根据菌丝的生长情况决定通风的时间，当温度适宜、菌丝生长良好（菌丝封严料面）棚温又比较高的情况下，一般是播种后要闷棚三天，在料温不超过28度的情况下不通风，三天后可以少量通风，在播种时料温低，菌丝生长良好但是没有封严料面的情况下要推迟通风时间，可以播种5天后再通风，一般通风时间是这样的;料面无任何杂菌的情况下，第一天通风时间是（冬天早晨9点通风5分钟，下午4点通风5分钟）夏天是早晨8点通风5分钟，下午7点通风5分钟，第二天的通风时间是早、晚各通风10分钟，第三天通风早晚各通风15分钟，播种7天后要加大通风，夏天白天少通风两个小时通5分钟，晚上多通风两个小时通风10分钟，冬天是白天多通风，晚上少通风，如果 按时间通风的话按两个小时通外风5分钟即可，按二氧化碳通风是3000-5000，但是如果出现菌种污染有绿霉、黄霉等杂菌或者培养料过湿的情况下要采取加大通风量的办法，以防杂菌向料内生长，具体通风方法是夏天，晚上整夜通风，白天每小时通风10分钟，冬天，晚上每小时通10分钟，白天每小时20分钟，中午10点至下午4点一直通风，把料面吹干后（料面扎手了）可以少通风把风机降到75%。

用药：闷棚后通风时要用绿霉净3袋兑水45斤喷洒地面杀菌，上菌种6-10天时用连包熏克3盒灭菌。

四、覆土的管理：

 首先闷稻壳，方法：500斤稻壳和200斤白灰先拌均匀，然后用800斤水配比敌敌畏500克、甲醛36%的5*500毫升、40%的辛硫磷500克、40%的梅得克150克喷洒稻壳并搅拌均匀，用塑料布盖起来闷72个小时。

闷土方法1：用石灰300斤、2袋石膏粉和焖好的稻壳盖在16方的土上用粉碎机粉碎。筛出5方的细土，再用辛硫磷6*500克（40%),菇管家6*250克，甲醛10*500ml，配4千斤水（每一千斤水加两袋优孢净）搅拌均匀盖起来闷一天后翻第二遍5-6天后可用。

闷土方法2：每一千斤水配菌康全能5小袋、优孢净2袋和土搅拌均匀闷1-3天再搅拌一次闷5-6天即可使用。
1、 覆土时机；

覆土宜迟不宜早，菌丝长满培养料的80%，蘑菇菌丝长到培养料的五分之四时，是覆土的好时机，覆土过早或过晚都不好，覆土内的菌丝和培养料的菌丝同步成熟为最好，覆土的厚度为3—3.5厘米，覆土后要拿手电筒检查土层是否均匀，看得见培养料的地方要补土，边检查边补土，覆土之前把料温降到20以下为防止覆土后熏棚料温太高，覆土前要把料面整平。
2、 覆土后的湿度管理；

覆土后用6瓶磷化铝熏棚30个小时，通风24小时把药物排干净，熏棚期间要勤用内循环，熏棚后要进行覆土层的调水，要节制先湿后干的原则，采用轻喷勤喷的办法，把土的水分调足，但不得有水漏入培养料里，水分只需渗入土的下层即可，如果覆土用的是胶泥土补水时可观看土的表面来决定水是不是补够了，方法是补水通风后第二天看土的表面发明、发亮好像刚下过雨的土面一样那就是水补够了，如果土表面发暗说明水还没有补够，过多的喷水会在覆土层与培养料的接触面水分太大形成夹层严重影响蘑菇的产量，如果土过于湿就少补水，可以分2-3天来补水，分两至三次来补水，最好用大雾喷头喷水，打水时每一千斤水配健壮素1号2袋、奥绿宝2瓶，最后用多菌灵打一遍，再用防虫灵打一遍，在此后的管理中可以经常喷雾水保持覆土的湿度即可，特别是冬天一定要每天打雾水保持湿度，上三架不用打水。
3、 覆土后的温度管理；

把棚温控制在21-22度，料温维持在23-26度，蘑菇菌丝以每天3-4毫米的速度长入土里，由于覆土的隔热作用料温会比棚温高3-7度，料温一旦升起降温就很困难的，所以前期棚温调低比较安全，料温长时间高于28度就会影响菌丝的活力，料温升高后要用空调降温不要用通风降温，因为通风降温的同时也降低了棚内二氧化碳的浓度，到后期料温稳定后可把棚温控制在23-25度，后期保持料温在25度左右最合适。

4、 覆土后的通风；

覆土调水后要开启外循环通风两个小时，使土层表面的水迹吹干，覆土层表面的土不粘手时即可停止通风，覆土后焖3天后开始通风，早晚各通风30分钟即可。通风时的室外温度最好在22—25℃之间，低于或高于这个温度段时要选择最接近这个温度段的时候进行。以后的管理以控温保湿为主，不宜太大的通风，如果料面干燥可以喷雾水保湿，可以每天打300斤雾水。
5、 补土和覆细土

   覆土8-10天后床面上有40%左右的菌丝后可补0.5公分的细土，3天后又有40%的菌丝冒出后再补0.5公分的细土，等80%的菌丝冒出后就统一补0.5公分-1公分的细土，补细土前要降温到16-18度，并加强通风，在湿度够的情况下可以全天通风，这样可以促使扭结，可以提前3天出菇，补完后连续通风5小时以上，马上打结菇水。

6、 如何打结菇水？

打结菇水是蘑菇从营养生长转向生殖生长的关键，此时的环境发生重大改变，改变一是棚温降到16度以下，料温降到18度以下；改变二是加大通风使二氧化碳的浓度降到600以下；改变三是大量喷水，用2-3天时间使土达到最大的含水量。此时的喷水应掌握打透不打漏，每平方米床面20斤左右的用水量分4次喷入，既要调到最大含水量又要掌握水不能漏到料里面，如果万一打漏了要加大通风量延长通风时间。打结菇水期间的通风时间，夏天白天通40分钟停20分钟，晚上是通20停40（冬天相反），打完结菇水后夏天白天通10分钟停30分钟，晚上通30分钟停10分钟（冬天相反）。打结菇水如何配药：第一便用两袋优孢净兑1000斤水，然后每1000斤水配1瓶绿露、1瓶杏叶。打结菇水后每天喷雾水300-500斤保湿，特别是冬天热风容易干燥加大喷水量。（打结菇水一定要上架打水）
7、打出菇水：当菇蕾长到花生米大小时要打出菇水，出菇水要足量，尽量使水温和棚温相仿，不可使温差过大。
8、从菌丝到采收菇之间的管理；

打结菇水后的通风，没有扭结之前夏天白天通风20/40、晚上40/20（冬天相反），扭结后夏天白天通风10/30，晚上20/30（冬天相反），两天时间菌丝就变的粗壮，这时是菌索期，3-4天后菌索的先端形成许多毛状菌丝团，由菌丝团扭结到一起形成原基（针头菇），这一阶段不要打水，如果表面干可以适量喷点雾水，等到蘑菇长到纽扣大小时（10毫米）以后可以喷水，随着蘑菇的长大逐渐加大喷水量，到蘑菇长到3-5公分（采收期）时就不要打水了。

9、关于结菇部位的问题

一般情况下我们要上位菇也就是菌丝扭结在土层0.5公分左右部位，结菇在这个部位好管理，对环境要求不严格，产量高，菇质好。

5、 转茬期间的管理
每茬菇采完后把温度提高到20-22度，闷棚30个小时，然后用100%的通风30/20，通风一天再打出菇水。（夏天每茬采完后用保清50克兑水300斤喷洒大棚的空间、床面杀菌防止花斑发生，立秋以后出菇更为关键）
1、打好转茬水；

由于双孢菇是一边采收一边扭结，所以要及时打转茬水是下茬菇高产的关键，一定要重视，打好转茬水的关键是掌握好打水的时机，第一茬采完后清理床面打转茬水，打水时用重水打，分两天打，每天打2-3遍，补水6000-10000斤，第二茬菇采完打转茬水时第一天1000斤水加2瓶多菌灵、1瓶中保杀虫，第二天用1000斤水加三瓶蛋白胨，三茬菇采完后把床面清理干净用磷化铝熏棚30个小时，开内循环然后通风36个小时打结菇水，如果错过时机打水就采取勤喷、轻喷的办法慢慢调足水分、三茬后打转茬水一定要站在架子上打水。
转茬期间的用药：到第三茬 以后营养会不足需要补充营养，用菇力源、催菇王、磷酸二氢钾各两袋兑1000斤水喷洒。
6、 采收前和采收期的环境管理

采收前的环境；温度18-20度，湿度85-90%。二氧化碳浓度1000PPM以下。通风时间为夏天通10/30，冬天10/40，风速75%，（菇长到1.5-2公分时可以使二氧化碳浓度提高到1000-1150，菇个会比较大）

采收期的环境；温度15-18度，湿度70-90%二氧化碳浓度800PPM以下，菇的密度大时要加大通风。温度可以适当降低1度。


